
C A T E R I N G  P A C K A G E S
F Ü R  H O T E L S  &  G A S T R O N O M I E

M E N Ü A U S W A H L  O D E R  M E N Ü B A U S T E I N E
lt. Vereinbarung | Menüvorschläge Catering by Michael Schnell/Schnell Cuisine

A U S F Ü H R U N G S S T U F E  C L A S S I C
pro Menü ab 10 Menüs

3 GÄNGE ab € 23,50
4 GÄNGE ab € 28,00

A U S F Ü H R U N G S S T U F E  P R E M I U M
pro Menü ab 10 Menüs

3 GÄNGE ab € 39,00
4 GÄNGE ab € 49,00

A U S F Ü H R U N G S S T U F E  D E L U X E
pro Menü ab 10 Menüs

3 GÄNGE ab € 49,00
4 GÄNGE ab € 59,00

B A U S T E I N G R U P P E N

Kalte Vorspeisen ab € 4,50 pro Gericht
Suppen ab € 2,50 pro Gericht

Warme Vorspeisen ab € 4,50 pro Gericht
Hauptspeisen ab € 15,00 pro Gericht

Desserts ab € 6,00 pro Gericht
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Menüauswahl:
Minimum Order ab 10 Personen & Maximum Order bis 100 Personen. Die Menüauswahl beinhaltet  

Menübausteine inkl. deren Hauptkomponenten je nach Absprache und Ausführungsstufen.
Beispiel: Vorspeise: 2 bis 3 Komponenten, Suppe mit 1 Einlagenkomponente

Hauptspeise: Fleisch, Fisch oder Vegetarisch inkl. 1 Sauce, 1 Gemüsebeilage und 1 Sättigungsbeilage,  
1 Dessert im Glas oder portioniert mit 1 Zusatzkomponente

—
Menübausteine:

Minimum Order ab 10 Gerichte & Maximum Order bis 100 Gerichte pro Bausteingruppe 
exkl. Anlieferung (pro Kilometer € 3,00) und Versand

—
Weiters inklusive sind Kochanleitung bzw. Zubereitungsvorschläge und Expertise  

von Michael Schnell. exkl. Anlieferung (pro Kilometer € 3,00) und Versand
—

Termine & Kulinarik lt. Vereinbarung, optional sind weitere Gänge möglich.
Nettopreise exkl. MwSt.


